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15 €

Linstant thé
Thé ou infusion au choix, citron vert, sirop au choix
Tea or infusion of your choice, lime, syrup of your choice

Golden Hour
Jus de litchi, jus de cranberry, sirop de violette, tonic
Litchi juice, cranberry juice, violet syrup. tonic water

Pink Sour
Gilfard sans alcool pamplemousse, cilron vert, sirop de rose, lonic
Free alcohol grapefruit liquor, lime and rose

Tropical Candy
Jus d'ananas, jus de litchi, sirop de vanille, citron vert
Pineapple juice, litchi juice, vanilla syrup, lime

Virgin Mojito
Menthe fraiche, citron vert, cassonade, eau gazeuse ou limonade
Fresh mint, lime, brown sugar, soda water or limonade
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22 €

Aperol Spritz
Aperol, eau gazeuse, Prosecco
Aperol, soda waler, Prosecco

Negroni
Gin, Campari, Vermouth Italien
Gin, Campari, Italian vermouth

Américano
Campari, vermouth italien, eau gazeuse
Campari, ltalian vermouth, soda water

Mojito

Rhum ambré, citron vert, menthe fraiche, cassonade, eau gazeuse ou limonade
Brown rum. lime. fresh mint, brown sugar, soda water or limonade

Cosmopolitain
Vodka, citron ve Cointreau, jus de cranberry, sirop de sucre
Vodka. lime, Cointreau, cranberry juice, sugar syrup

%31/4{%’4

Vitellg tonnato
Rond de ve@di/origing Pays Bas

19 €

Gaspacho de tomate et langoustine mi-cuites
Gazpacho of tomato and semi-cooked langoustines

21€
(Euf croustillant, créeme de parmesan, courgette et huile

de basilic
¢gg, parmesan cream, zucchini and basil oil

21 €

Salade de tomate et mozzarella
‘Tomato and mozarella salad

B €

Salade de printemps
Lettuce green peas, pickles, and snow peas salad, vegetable chips
18 €
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Tagliolini al pomodoro e basilico
‘Tomato and basil tagliolini

27 €

Risolto, beurre d’anchois, citron el guanciale
Risotto with anchovy butter, lemon, and guanciale

30 €

Bar grillé, scarole, et jus corsé
Grilled sea bass, escarole and full-hodied juice

39 €

Milanese, purée maison, noisette et chips de pomme de terre

Milanese, mashed potatoes, hazelnut and potato chips
40€

Filet de boeuf, creme de courgette a la escabeche, petits

légumes et jus de boeuf

Beef filet, cream of zucchini a la escabeche, vegetables and beef

juice

40€
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Sodas

Coca cola, Coca cola zéro, Orangina 33 cl 8¢
Limonade 33 ¢l 9€
Lipton Ice Tea 25cl 8¢
Tonic Water, Ginger Ale, Ginger Beer 20 cl 9€
Red Bull 25¢l 12€

Jus de fruits / Fruit juices

Jus de fruits frais 20 cl 14 €
(Orange, Citron ou pamplemousse)
Jus de fruit Patrick Font 25 cl 12€

(Fraise, Framboise, Ananas, Mangue, Abricot, Pomme, Poire, Abricot,
Tomate ou Péche de Vigne)

Eaux Minérales / Mineral Waters

Evian, San Benedetto plate 1L 12
San Pellegrino, San Benedetto gazeuse 1L 12€
Evian, San Pellegrino 50 cl 7€
Perrier 33 cl 7€

Boissons chaudes / Hot Drinks

Espresso, Ristretto 7€
Calé américain, noisetle 9€
Double Espresso, allongé, Latté, Capuccino, Chocolat Chaud 10 €
Boccara Café, Latté glacé 12€
Thés et Infusions Mariage Frere 10 €
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15l 75l O
Cotes de Provence Jmm/ﬂ

La dépendance, Maison Gutowski 14 € 42€ Tiramisu au café
Sainte-Victoire Chateau coussin 50 € Homemade coffee Tiramisu
Whispering Angel, Chateau d'Esclan, 2023 72€ e

5¢€

(&7
Lampagres
t Eclair au chocolat
Chocolate eclair
Brut & Blanc de Blancs

15€

Taittinger Brut Reserve 21€ 140 €
Billecart-Salmon Brut 23 € 170 € -
Veuve Cliquot Brut 180 € Pavlova aux fraises

- ik . Strawberries paviova
Taittinger Brut Millésimé, 2016 200 €
Ruinart Blanc de Blanc 200 € 156
Roscs Assiette de fruits frais

. . fresh fruits plate

Taittinger Brut rosé prestige 25€ 190 €
Billecart-Salmon Brut rosé 220 € 15€

*Les millésimes sont susceptibles de changer en fonction des saisons
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Sélection de charcuteries Italiennes
Italian cold cuts assortment

18 €

Assortiment de fromages Italiens
Italian cheeses assortment

16 €

Saumon fumé et pain de campagne
Smoked salmon and country bread

30 €
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Verre
15l
Sud Ouest
Montbazillac , Granjeaulicre 14 €
Vallée du Rhone et Lanquedoc
Saint-Péray Le Tram, Domaine Courbis 2022 15 €

Croze Hermitage, Les Jalets 2022
Saint Joseph, Le Grand Pompée, P. Jaboulet 2023
Condrieu, Les Cassines 2021

Bouteille
r

44 €

69 €
70 €
78 €
96 €
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Verre Bouteille Verre Bouteille
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Loire HiNg TOloes
Vins rouges
Pouilly fumé, Domaine Chatelain, 2023 15 € 62 € )
Sancerre, P. Jolivet, 2023 66 € Montepulciano Abruzzo D.0.C 15 € 30 €
Aleatico di Puglia Messapi 56 €
re
. Vins blancs
Bourgogne
. . . Falanghina, Taburno, Del Sannio 2023 15 € 40€
Chablis, Domaine Louis Moreau 2023 15 € 60 € - .
. R Basilicata, RM DOC 2021 42€
Chardonnay Les Fortunés, Domaine Chanzy 2023 64 € .
N . Salento Il Pumo, San Marzano 57€
Bouzeron Clos de la fortune Monopole , Domaine Chanzy 2023 68 €
Rully la Crée, Domaine Chanzy 2022 74 € 7o ,
Chablis 1er cru, Vau Ligneau Louis Moreau 2022 78 € \ 1mn rose
Saint Aubin 1er cru, Philippe Bouzereau 2022 89 €
Saint Romain, Alain Gras 2019 80 € Delle Venezie Pinot Grigio rosato Vinogallia 14 € 42€
Meursault, Les Narvaux, Philippe Bouzerau 2021 110 €
Chassagne Montrachel, 2023 Bio 128 € Prosecco
Chassagne Montrachet 1 er cru, morgeot 2023 178 €
Beaune 1er cru, Champs Pimont, Domaine Rapet 2020 152 € Bolla, Extra Brut D.0.C 16 € 49 €

Puligny Montrachet 1er cru Champs Gains, Philippe Bouzereau 2022 188 €

*Les millésimes sont susceptibles de changer en fonction des saisons



i (@zde des vins

%mxz 4 _7/
- Wi lit

ap @
< 2{’(/ e < /IZ’: lne

%/lﬂ,{{

Verre Bouteille Verre Bouteille
15l el 15l 75
Loire et Beaujolais Vallée du Rhone et Languedoc
Brouilly, Chateau de la Terricre, 2022 59 € Cote du Rhone, Le temps est venu, Stéphane Ogier 52 €
Sancerre, Pascal Jolivel 2022 15 € 72€ Croze Hermitage, cuvée Laurent Combier BIO, 2022 15 € 64 €
Terrasses du Larzac, Les Clapas BIO 2021 68 €
Saint Joseph, Le grand pompée, P. Jaboulet, 2022 72€
Chateau de Lastours, 2016 8€
N Terrasses du Larzac, Grand Pas BIO 2022 89 €
Bourg Ognc Chateauneuf du Pape, Chateau La Nerthe, 2017 BIO 132 €
Rully en Rosey, Domaine Chanzy 2022 60 €
Haute Cote de nuit, Dame Huguette, 2022 15€ 72¢€ BOrdeaUX
Mercurey, Domaine Adélie, A. Bichot, 2021 78 €
Chassagne Montrachet, Philippe Bouzereau 2022 8¢ Haut Médoc, Chateau de Maucaillou 2020 15 € 64 €
Volnay, Philippe Bouzereau 2021 36 € Saint Emilion Grand Cru, Chiteau Le Cros, 2019 68 €
Gevrey-Chambertin, A. Bichot, 2017 135 € Bordeaux, Esprit de Pavie 2016 68 €
Meursault, Domaine du Pavillon, A. Bichot, 2017 142 € Graves Chateau De Cerons 2021 €
Beaune 1er cru, Les Bressandes, Domaine Rapet 152 € Saint-Esptephe Chatcau Clauzel. 2017 €
Vosne-Romanée La Croix Blanche, Domaine Chanzy 2022 154 € Saint-Esptephe Réserve Mouton Cadet, 2019 ¢
Corton Bressandes Grand cru, Philippe Bouzereau 2021 196 € Haut-Médoc, Haut Médoc de Giscours 2015 €
Charmes-Chambertin Grand cru, Domaine Chanzy 2014 282 € Saint Julien, Connetable de Talbot 2016 us €
Chateau Le Puy Barthélémy, 2017 BIO 218 €
Margaux, Chiteau Lascombes, 2006 236 €

*Les millésimes sont susceptibles de changer en fonction des saisons



